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MEHU — €57.00 P?

HAPJE ! VOORGERECHT ! SOE?

Assortiment Charcuterie Tartaar van Wit blauw Creme Agnes Sorel soep

HOOFDGERECHT
Duo van Chateaubriand & lerse Aberdeen Angus
2 sausjes / sla & huisdressing voorgebakken verse frietjes

DESSERT

Pannacotta van hazelnoot

VAH EICEH BCDEM

Het Belgisch witblauw ras wordt geroemd om zijn dubbele bespiering wat resulteert in een imposante
spiermassa wat een excellente vlees-vetverhouding oplevert. Doordat het een zeer lage methaanuitstoot
per kilogram produceert, is het ook een van de meest ecologische rassen. Bovendien is het vilees niet
alleen mager, maar ook cholesterolarm & heeft het van alle rundsvlees de meest onverzadigde vetzuren.

Wit Blauw Chateaubriand 500gr / 1kg 23,00/ 46,00
Middengedeelte runderhaas
Las Moras Rib Eye 500gr / kg 24,00 / 48,00

Beetje vet geaderd

Blonde D'Acquitaine Bavette 500gr / kg 20,00/ 40,00
Fijne malse structuur

lerse Angus 6 rib (minstens 300 gram) 300gr /500gr / 1kg 22,00/37,00 /74,00
Goed dooraderd / sterke vleessmaak

De runderen staan maar liefst 8 tot 9 maanden per jaar in de lerse weilanden en scharrelen hun eigen
natuurlijke voeding bij elkaar. Deze duurzame manier van grootbrengen maakt dat het viees van uit-

zonderlijke kwaliteit is met een kleine ecologische voetafdruk. Het viees kenmerkt zich verder door zijn
unieke, sterke vetdooradering en uitgesproken smaak.

WFNTMH CECCMBINEERD MET:

Verse voorgebakken frietjes 4,00/ pp
Sla /tomaat / rode ui/ ei / huisgemaakte dressing 3,50/ pp
Gebraiseerde seizoensgroenten 5,00/ pp
Sauzen (Champignonroom / Peperroom / Blackwel / Vleesjus) 4,00/ pp
Kiest u zowel frietjes, sla, groentjes als een saus komt dit op 12,00/ pp
HCE BESTELLEH? TIJDSTIP VAW CPHALING
Mail je bestelling naar info@vleesgegroet.be Za 23 december tussen 15.00 uur en 17.30 uur
of geef ze telefonisch door via 011/91 64 60. Za 30 december tussen 15.00 uur en 17.30 uur

Afhalen aan ingang van Vleesgegroet, ruime parking.
Er kan ook uiteraard cashless betaald worden.



